Appréhender la réglementation en transformation de

produits issus de I’Agriculture Biologique.

Connaitre et mettre en ceuvre les Bonnes Pratiques
d’Hygiene (BPH) et de Fabrication (BPF) associées a

la transformation des produits certifiés BIO.

Maitriser I'étiquetage AB.

www.pixerecourt.fr
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« Avoir suivi R1, R2 et R3.

« 4 3 12 participant s.

« Le CFPPA se réserve le droit d'annuler la
formation si le nombre de participant s inscrits
n’est pas suffisant.

* Notre référent Handicap a votre disposition au
03.83.18.12.08.

e Individualisation des participant s et prise en
compte du handicap par notre référent.

¢ 110 € par participant.

¢OPCO de branche (VIVEA, OCAPIAT...), Fonds
personnels.

« Réglementation sur la fabrication de produits
alimentaires AB.

« Bonnes Pratiques de Fabrication en atelier
certifié pour la fabrication de produits
alimentaires AB.

« Mise en place de la tracabilité au cours de la
fabrication de produits alimentaires AB.

o Etiquetage des produits alimentaires AB.

« Apports théoriques et documents supports.

« Présentation de cas concrets.

« Questionnaire en fin de journée.

« Formation permettant de découvrir les
obligations réglementaires en lien avec la
fabrication de produits alimentaires AB en vue
d’une activité de transformation.

« Evaluation en fin de formation permettant de
mesurer la satisfaction des participants.




