
objectifs de la formation
• Découvrir, comprendre et appliquer la méthodologie de la 
démarche HACCP

• Identifier les dangers, évaluer les risques, à travers des exemples 
de fabrication

pourquoi venir à pix ? 
Aux portes de Nancy, le Campus de 
Pixérécourt offre un cadre unique pour 
réussir ses études : des formations 
reconnues, des équipements 
modernes et une vie de campus 
dynamique au cœur de la nature.

Choisir Pixérécourt, c’est bénéficier 
d’un accompagnement de proximité, 
d’une forte ouverture vers le monde 
professionnel et d’un environnement 
idéal pour révéler son potentiel et 
construire son avenir.

prérequis
Aucun prérequis spécifique exigé.

public concerné
• Salariés
• 6 à 10 participants

dates
Plusieurs sessions dans l’année. 
Contactez le Campus pour vous 
inscrire.

durée 
7 heures (1 journée)

lieu de formation 
Campus Nancy Pixérécourt
CFPPA
Domaine de Pixérécourt
54220 MALZÉVILLE

moyens pédagogiques mis en Œuvre sur le campus
• Une équipe expérimentée

• Un référent handicap

• Des supports et des plateaux techniques

Laboratoires

Halle de transformation

Exploitation agricole

Cercle hippique

action 15 030
formation courte professionnelle

sécurité alimentairesécurité alimentaire
haccphaccp



Programme de la formation
• Démarche HACCP

• Identifier les dangers
	 • Microbiologiques
	 • Chimiques
	 • Physiques
• Analyser les risques associés aux dangers
• Définir les mesures préventives
• Identifier des points critiques pour prévenir, éliminer un danger ou 
le ramener à un niveau acceptable
• Définir des procédures de contrôle et d’actions correctives, de 
surveillance

• Présentation de la méthode HACCP à travers des exemples de 
fabrication

• Échanges avec les participants sur le retour de leur expérience 
en entreprise, de la journée et personnellement

coût & financements possibles
• Formation financée par OCAPIAT

évaluation de l’action de formation
• Chaque participant est invité à remplir un questionnaire de fin 
de formation

renseignements & inscription
CFA-CFPPA
Campus Nancy Pixérécourt
Domaine de Pixérécourt
54220 MALZÉVILLE

Contactez Charlotte PRAT
Chargée de développement

03.83.18.34.00 - choix 2
recrutementpix@educagri.fr
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modalités pédagogiques
• En présentiel sur le Campus
• Apports méthodologiques
• Présentation de la méthode HACCP 
à travers des exemples de fabrication
• Mise en situation concrète

modalités de validation
• Répondre aux questionnaires

accessibilité de la formation
• Notre référent Handicap est 
joignable au 03.83.18.12.08

certification
• Remise d’une attestation de suivi de 
formation 

adaptation de la formation
• Prise en compte des pré acquis pour 
adapter le parcours de formation et prise 
en compte du handicap par notre référent

www.pixerecourt.fr

chiffres clés
2026 : première campagne de 
formation en cours
Prochains chiffres clés à venir


